Selskabsmenu 2011

Oktober - december

Forretter

Raget Vesterhavs laks med perlebyg, valngdder og xble
Carpaccio af Dansk okse mgrbrad hertil bgnne salat og revet Vesterhavs ost
Cremet porre suppe med ristet havkat og bragd croutoner

alle forretter serveres med Sinatur Madbrgd

Hovedretter

Duet af dansk okse

Rosa stegt filet, braiseret tykkam, hertil kalrabi flan, bagte rodfrugter i honning
og mjgd. Dagens kartoffel og kraftigt sky

Grillet fasanbryst

graeskar, svampe, syltede brandte porre, dagens kartoffel og svampevelouté
Dansk gardand, sprangt og glasset

Rosenkals pure og sprad rosenkal, redbede salat og graeskar flan, dagens
kartoffel og mild andesky

Dessert

Variation over dansk xbler fra Hgjvang

Kage, kompot, iscreme og suppe

Bagt creme hertil paere salat, pare sobert med fennikelfrg og akvavit

Lun chokolade kage med blgdende hjerte slaensirup, rart is vendt med sukkerroe
sirup.

Skarrildhus

OPHOLD MED MERE END UDSIGT



