Selskabsmenu 2011

Juli - september

Forretter
 Gravad pighvar, hertil fennikelrakost med sennepsvinaigrette
» Krabbe bisque, hertil sprad salat af krydderurter og krabbeklgr
« Kold brgnd karse suppe, med ristet fjaesing, grillet pesto brgd
» Kold agurkesuppe, med mynte og rimmet multe

- alle forretter serveres med Sinatur Madbrgd

Hovedretter

» Filet af dansk kalv
frisk gran salat af sprade blade, variation over sasonen friske gransager,
krydderurter creme og nye danske kartofler

« Sommerbuk ( fra d. 16 maj ) eller dansk frilands gris pa 2 mader,
Blomkalssalat med saltede mandler, citron og kirsebzer (sason) ellers andet baer,
frisk dampet grgnt, portvins sky med druer og nye danske kartofler

» Dansk ungehanebryst
Tomat salat, blgdt og spradt blomkal, nye grillede lgg, hansesky med sprad
fennikel og nye danske kartofler

Dessert
« Variation over danske friske jordbaer
Kage, kold suppe med mynte, is creme og friske baer
» Lakridsparfait med hvid chokolade, grgnne jordbaer og sgd skarm
« Mandelkage, med brombaer og hvid chokolade jordbaer sobert

Skarrildhus
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